
MENU



Nos entrées marocaines

Nos entrées autour du monde…

Salades marocaines 
Assortiment de 5 salades marocaines / Assortment of 5 Moroccan salads 195

Pastilla de poulet 
Poulet et amandes / Chicken and almonds 210

Pastilla de homard 240

Assortiment de briouates
Viande hachée, légumes, fromage épinards / Minced meat, vegetables, spinach cheese 195

Houmous / agneau grillé
Végétarien / Agneau Grillé  - Vegetarian / Grilled lamb 160 / 195

Ceviche
Dorade royale, avocat  / Sea bream, avocado 240

Beignets de gambas en Kadaif / Prawn Fritters 230

Capaccio de bœuf
Sauce pesto, roquette, parmesan  / Pesto, arugula and parmesan sauce 210

Burrata
 250

Tataki de thon
Thon rouge, sésame, sauce Thai  / Red tuna, sesame, Thai sauce 240

Duo de nems x4
Végétarien, Poulet / Vegetarian, Chicken 210

Prix net TTC en dhs. La maison n’accepte pas les chèques.
La liste des allergènes contenus dans nos plats est disponible sur demande. 

Servi avec des côtelettes d’agneau, brochettes de poulet, bœuf et merguez
Served with lamb chops, chicken, beef and meguez brochettes

Nos couscous
Couscous végétarien
Légumes de saison / Seasonal vegetables 260

Couscous bœuf
Brochettes de boeuf / Beef skewers 290

Couscous poulet
Brochettes de poulet / Chicken skewers 280

Couscous agneau
Cotelettes d’agneau / Lamb chops 320

Couscous merguez
Merguez / Merguez 280



Accompagnements
Sides - 40

Pommes de terre sautées 
Gratin dauphinois 

Semoule 
Légumes sautés 

Salade verte

Fried potatoes 
Gratin dauphinois 

Semolina 
Grilled vegetables 

Green salad

Nos tajines
Tajine de poulet citron olive

270

Tajine de poulet m’kalli bidaoui
270

Tajine de bœuf aux légumes
Morceaux de boeuf, légumes / Beef pieces, vegetables 270

Tajine de bœuf aux pruneaux et amandes
Morceaux de boeuf, pruneaux à la cannelle
Pieces of beef, prunes with cinnamon

270

Tajine d’agneau aux légumes
Gigot d’agneau, légumes / Leg of lamb, vegetables 290

Tajine d’agneau pruneaux et amandes
Gigot d’agneau, pruneaux, amendes / Leg of lamb, prunes, almonds 290

Tajine végétarien
Légumes de saison à la marocaine façon tajine
Moroccan-style seasonal vegetables tagine

260

Tajine kefta
Boulettes de viande hachée, sauce tomate, oeuf
Minced meatballs, tomato sauce, egg

270

Tajine de lotte
290

Prix net TTC en dhs. La maison n’accepte pas les chèques.
La liste des allergènes contenus dans nos plats est disponible sur demande. 

Nos plats traditionnels

Nos plats
autour du monde

Tanjia

Beef jaret, preserved lemon, pure saffron
280

Souris d’agneau
340

Filet de bœuf au poivre
Sauce au poivre
Pepper sauce

380

Rigatoni aux truffes fraiches
Base crème, truffes fraîches

450



Nos Desserts
Tarte tatin
Glace vanille, pommes caramélisées / Vanilla ice cream, caramelized apples 120

Crème brulée
Crème brûlé avec son sucre de canne / Crème brulée with cane sugar 120

Assiette de fruits / Fruit platter 
Fruit de saison / Seasonal fruit 120

Mousse au chocolat / Chocolate mousse 
Chocolat noir / Black Chocolate 120

Pastilla au lait / Milk Pastilla 
Feuilles de pastilla au lait sucrée, fruits rouges
Sweetened milk pastilla sheets, red fruits 

120

Fondant / Fudge 
Fondant coulant au chocolat noir / Black chocolate fondant 120

Prix net TTC en dhs. La maison n’accepte pas les chèques.
La liste des allergènes contenus dans nos plats est disponible sur demande. 

ASSORTIMENT DE
DE PATISSERIES ORIENTALES

ASSORTMENT
OF ORIENTAL PASTRIES



Menu voyage autour de la gastronomie
Marocaine

Servi uniquement pour l’ensemble de la table
480 Dh

Assortiment de salade marocaine
et

Pastilla de poulet
et

Assortiment de briouates

Tajine de poulet citron olive
Ou

Tajine de bœuf aux pruneaux et amandes
Ou

Tanjia

Couscous poulet

Pastilla au lait
&

Assortiment de patisserie marocaine


